STARTERS

12.00 - 22.00

Starters

V Breekbrood vit de oven // 7.5

Met pesto & parmezaan.

Nori cracker // 3.75
Met pittige tonijntartaar.

Nori cracker // 3.75

Met pittige zalmtartaar.

Oesters

(Zeeuwse Creuse #3)

1st// 3.75

Met rode wijnazijn & sjalot.

V2 dozijn // 21
Met rode wijnazijn & sjalot.
(6 verschillende dips €1)

1 dozijn // 40
Met rode wijnazijn & sjalot.
(6 verschillende dips €1)

Koude Voorgerechten

Tartaar van gerookte zalm // 15

Met saffraanmayonaise.

Steak tartaar // 15
Rauw geserveerd & aangemaakt.

Met toast & een kwarteleitje.

Carpaccio van de kogel // 16
Met truffelmayo, pecannootjes

& Parmezaanse kaas.

\IBurrcta // 15

Met ingelegde citroen, tuinerwten-pesto &

groene asperge.

Warme Voorgerechten

Dagsoep // 7.5

Geserveerd met een sneetje brood.

Knoflook gamba’s // 15

Met basillicum, citroen & toast.

Boneless ribs // 15

Met coleslaw & knoflooksaus.

Gebakken kippenbout // 15
Met broodkruim & tikka-masala.

DINER

17.00 - 22.00

BRUTAAL Classics Hoofdgerechten

Spare-ribs American style // 25
Licht pittig gemarineerd,

Vlees Special // dagprijs
Onze collega’s vertellen hier graag meer over.
geserveerd met knoflooksaus & friet.

Steak tartaar Préparé // 25.5
Rauw geserveerd & aangemaakt.

Met friet & toast.

VVego Special // dagprijs

Onze collega’s vertellen hier graag meer over.

Gepocheerde zalmfilet // 27.5
Met spinazie a la créme, krieltjes &
Blaaskaak Burger // 20

Met alioli, jalapeno relish, spek & cheddar.

zongedroogde tomaat.

Hele zeebaars // 27.5
Aziatisch gemarineerd, met dumplings

 Kaasfondue van 3 kazen // 24 & lente vui .

Geserveerd met groenten & brood.
. Gegrilde diamanthaas // 25

Met chimmi-churri, groenten &

Geserveerd met friet.

zoete aardappelwedges met parmezaan.

Gegrilde lamsfilet // 27.5

Met rozemarijnsaus, seizoensgroenten &

Maaltijdsalades

Geserveerd met brood & aioli. risottoballetjes.

Salade Nigoise // 19.5

Met tonijn, haricots verts, zwarte olijven &

Y Tarte tatin van ratatouille // 24
Met burrata & basilicumsalade.

een gestoomd eitje.

Caesarsalade // 19.5

Met kip, spek, croutons, Parmezaanse kaas

& klassieke Caesar dressing.

vSolade geitenkaas // 19.5

Met groene asperges, noten, appel & croutons .

V Créme brilée van geitenkaas // 15

Met toast, balsamico-parels & appelcompote.

' Vega Pastel Goreng // 15

Indisch pasteitje met vegetarische rendang.

# Kaasfonduetje // 14.5
Al
Met brood & komkommer.

Kids Diner Bijgerechten

Friet van frites vit zuyd // 6.5

Friet met mayo en een snack // 8.5
Met huisgemaakte mayonaise.

Keuze vit:

- 3 bitterballen
Y - kaassoufflé

- frikandel
VPoffertjes // 8.5

Met roomboter & poedersuiker.

\/Parmezan fries // 7.5

Met parmezaan & truffelmayo.

 Salade vit het seizoen // 7
Met vinaigrette & nootjes.

VPasta met tomatensaus // 10

Met parmezaanse kaas & rauwkost.

Keuzestress?

Of wil je gewoon alles proeven?
Dessert: Schatkistje // 3.5

ljs met chocolade- en vanillesmaak én een

Stel zelf je ‘shared dining menu’ samen

" verrassing in de deksel van de schatkist.
vit de voorgerechten.

Lekker met een frietje of salade erbij.

Heeft u een allergie? Meld het ons. Heeft u een allergie? Meld het ons.




Koffie

Koffie // 3.5

Espresso // 3.5

Dubbele Espresso // 4.5
Espresso Macchiato // 3.75
Cappuccino// 4

Flat white // 4.75

Koffie Verkeerd // 4.5
Caffe Latte // 4.5

Warme Chocomel // 4.5

Met slagroom

Extra opties:
Havermelk // 0.5

Siroop // 0.5
Slagroom // 0.5

Thee

Verse gemberthee // 3.75
Met honing.

Verse muntthee // 3.75
Met honing.

Verse losse thee // 3
Verschillende thee & kruiden blends,

met echte ingrediénten.

Onze collega’s vertellen hier graag meer over.

Heeft u een allergie? Meld het ons.

DIGESTIEF

Likeuren

Baileys // 5

Amaretto // 5

Frangelico Hazelnoot // 5
Licor 43 // 5

Kahlua // 5

Tia Maria // 5

Limoncello BRUTAANL // 5

Huisgemaakte Limoncello.
Sambuca // 5
Drambuie // §

Grand Marnier // 5
Cointreauv // 5

Whisky’s

Jack Daniels Black Label // 5.5
Bushmills Irish malt 10 jaar // 5.75

Jameson Irish // 5
Glenfiddich Scotch 12 jaar // 6

Nikka from the barrel (51,4%) // 8.95
Chivas Regal Scotch 12 jaar // 6.75

DESSERT

12.00 - 21.00

Nagerechten

Witte chocolade blondie // 10
Met aardbei, limoen, basilicum &
een bolletje aardbeienijs .
Rabarber-crumble taartje // 10

Met gekonfijte rabarber & specerijen-room .

Chocolade lava cake // 10

Met vanille ijs & slagroom.

Aardbeien sorbet // 10
Met vanille ijs & slagroom, aardbeiensaus &
chocolade sprinkels .

Scroppino // 11.5

Cocktail van citroenijs met prosecco & wodka.
Koffie met huisgemaakte friandises // 9.5

Selectie van 5 zoete lekkernijen & koffie of thee.

(Los te bestellen voor €1,25 per stuk)

Kaasplankje
van Kaasland Amsterdam // 16.5

Selectie van 5 kazen met garnituur.

Special Coffee’s

Irish Coffee // 9.5

Met Jameson whiskey, basterdsuiker

& ongezoete room.

Spanish coffee // 9.5

Met Tia Maria & slagroom.

Cartagena coffee // 9.5
Met Licor 43 & slagroom.

Italian coffee // 9.5

Met Amaretto & slagroom.

French coffee // 9.5

Met Grand Marnier & slagroom.

Kiss of fire // 9.5

Met Tia maria, Cointreau & slagroom.

Koffie BRUTAAL // 9.5

Met espresso, Licor 43 en een bolletje vanille ijs.

Espresso Martini // 11
Met dubbele espresso, Vodka & Kahlua. (koud)

Espresso Martini baileys // 11
Met dubbele espresso, Vodka & Baileys. (koud)

Heeft u een allergie? Meld het ons.
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