Wat een geluk dat je hier bent!
Welkem bij BRUTAAL

Waar herinneringen worden gemaakt &
waar we elke dag ons best doen om met elkadr
een ambiance te creéren
waarin jij ongeremd kan genieten van
mooie gerechten, pure smaken

& een warme deken van gastvrijheid.

SHARED LUNCH

Kleine gerechten om te delen.

Lekker met een frietje of salade.

Koude Voorgerechten

Rivierkreeftjes // 15.5

Met pastinaak, koffie & kerriemayonaise.

Gemarineerde zalm // 15
Met bietjes, dille & mierikswortel.

Steak tartaar // 15
Rauw geserveerd & aangemaakt.

Met toast & een kwarteleitje.

Carpaccio van de kogel // 16.5
Met truffelmayo, pecannootjes

& Parmezaanse kaas.

Pastrami van hert // 15
Met cipollini, bundelzwam & créme van

eekhoorntjesbrood.

Gekonfijte rode bietjes // 14.5
Met feta, macadamia, pepita &

edelgist-vinaigrette.

V'Witlof dadelsalade // 14.5

Met cashewnoot, sinaasappel & ras el hanout.

Warme Voorgerechten

Gebakken coquille // 16
Op een Thais viskoekje met gele curry, &

cashewnootjes.

Vengole in de schelp // 17.5
Met geklaarde boter, gochujang & tijm.
(Dagvers, op is op!)

V Paddenstoelenravioli // 15

Met gorgonzelaroomsaus & knolselderij.

VKunsfonduatje /] 14.5

Met brood & bleemkool.

Voorgerecht van het chef's menu // 15
Zie het kaartje in de kaft.

Heeft v een allergie? Meld het ons.

Sandwiches

Geserveerd op brioche.

Club kip // 16
Met gerookte kip, spek, sla, kemkommer,

tomoat & vadouvan mayo.

Club zalm // 16

Met gerookte zalm, roomkaas, zoetzuur

& komkommer.

Loebster Rell // 16.5

Brioche bun met salade van rivierkreeftjes,

pittige knoflookmayonaise & zoetzuur.

Hamburger zilt & zoet// 25
Runderhamburger met pittige brie,

vijgenchutney, little gem & aioli.

Geserveerd met friet & mayonaise.

Flammkuchen

Flammkuchen carpaccio // 16

Met truffelmayo, parmezaan & pecannootjes.

N\ Flammkuchen 4-fromages // 16
Met Gruyere, Tynjetaler, Comté &

Roquefort, champignons & lente ui.

Flammkuchen gerookte zalm // 16
Met sla, zure room & zoetzure vui.

Soepen

Klassieke Franse viensoep // 9.5

Geserveerd met een broodje.

Provengaalse Bovillabaisse // 26

Rijkgevulde vissoep met “bijvangst’ rouille,

venkel, saffraan & toast.

Bijgerechten

\ Verse friet van Frites vit Zuyd // 6.5

Met huisgumnuktu muyunuisu_
‘\"Parmeson Fries // 7.5
Gegratineerde friet met Parmezaanse kaas
& truffelmayo.
VSulude vit het seizoen // 7

Met frambozenvinaigrette & nootjes.

LUNCH

12.00 - 16.00

Belegde Broodjes

Keuvze vit bruin of wit brood.

Uitsmijter // 9.5
3 eieren met ham & boerenkaas

meegebakken.

VOmelet /1

Met boerenkaas & champignons.

(extra spek €1.5)

VKimchi kroket van Funk Gilde // 12.5

5 kroketjes met sla, tomaatjes &
spicy mayo.
Warme beenham // 14

Met frisse salade, vien crumble &

honingmosterdsaus.

Steak tartaar // 15.5
Rauw geserveerd & aangemaakt, met een
gestoomd eitje.

Carpaccio van de kogel // 16

Met truffelmayo, parmezaan & pecannootjes.

Kroket van Bourgondiér // 8.5

Met mosterdmayonaise.

Twee kroketten van Bourgondiér // 16
Met mosterdmayonaise.

Twijfelaartje // 16

Een enkel broodje carpaccio & een broodje
kroket met mosterdmayonaise.

Eggs Royale // 16

2 gestoomde eitjes met gerookte zalm,

sla & luchtige Hollandaise.

Eggs Benedict // 16
2 gestoomde eitjes met beenham, sla &

luchtige Hollandaise.

W Eggs Florentine // 16

2 gusiuumdu eitj!_'s met gﬂbukkun

champignons, spinazie & luchtige Hollandaise.

VShukshuku I/ 16

2 eitjes gekookt in Marokkaanse tomatensaus,

geserveerd met feta, koriander & toast.

Tosti's

Keuze uvit bruin of wit brood.

\ Tosti boeren kaas // 7

Uit de tubiipun, met kul:hup_

Tosti boeren kaas & beenham // 8
Uit de tostipan, met ketchup.

Heeft u een allergie? Meld het ons.




